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SAMEDI 24 MAI 2025 /| SATURDAY, MAY 24" 2025

TRAITEUR / CATERING

GRAND PRIX DE FORMULE 1
FORMULA ONE GRAND PRIX

PROVIDED BY
Jean David Traiteur
MARIAGES - RECEFTIONS - BANQUETS

/

i chocolate, Chocolate eclair, raspberry vanilla tart, strawberry dome, Fruit mousse, Almond sweets

Pic végétarien Tradition (Pic artichaut, Beaufort & Tomates séchées)

Traditional vegetarian pic (artichjoke, Beaufort & dried tomatoes

Choulipop’s du jardin (Creme de tomates confites, pointe d’asperge & pignons)
Choulipop’s from the garden (cream of candied tomatoes, asparagus tips & pinenuts)

Mini club gourmand (Mini club viande de grison, Comté affiné & creme de ciboulette)
Mini gourmet club (Grison meat, matured Comté cheese & chive cream)

Navette du soleil (Brousse, roquette & poivrons)

Sun sandwich (Goat cheese, arugula & peppers)

Madeleine printaniére (madeleine curry, creme de menthe & légumles verts)

Spring madeleine (curry madeleine, mint cream & green vegetables)

Courgettes confites fagon tatin, crémeux de chévre au thym et miel, croquant de courgettes et crumble d’olives
Confit zucchini tatin style, goat cheese cream with thyme and honey, zucchini crunch and olive crumble
Saumon facon tataki, créme d’avocat brilé, pickles de fenouil, condiment pois gourmands et pomme granny
Tataki-style salmon, burnt avocado cream, fennel pickles, snow pea and Granny Smith apple condiment

Supréme de volaille, jus au thym, écrasé de pommes de terre confites et oignons brilés
Chicken supreme, thyme jus, mashed candied potatoes and charred onions

Pavé de cabillaud, risotto safrané aux asperges et sauce vierge au fenouil

Cod steak, saffron risotto with asparagus and fennel vierge sauce

Plateau de fromages affinés proposée avec nos pains fantaisies aux céréales, noix et olives
Choice of French cheese offered with our original cereal, nut and olive breads
St Félicien, St Marcelin, Garrigous AOC, Roquefort, Brie de Meaux, Comté, Rocamadouir...

Sélection de gateaux individuels «<DALLOYAU» & Mignardises Gourmandes :

Tarte au citron, Royal chocolat, Opéra, Castel, Carrément chocolat, Eclair au chocolat, Tarte vanille
framboise, DOme fraise, Mousse aux fruits, Amandines ...

Cakes & Gourmet sweets by «DALLOYAU» : Lemon tart, Royal chocolate, Opéra, Castel, Totally

'ﬂ Sélection de Macarons «DALLOYAU» / Selection of macaroons
. Plateau de fruits frais / Fresh fruit platter




DIMANCHE 25 MAI 2025 / SUNDAY, MAY 25" 2025

TRAITEUR / CATERING Carré terre-mer (creme d’agrumes & oeufs de saumons sauvages)
Surf ‘n Turf (citrus cream & wild salmon eggs)
GRAND PRIX DE FORMULE 1 Choulipop’s de la mer (gambas réties, creme yuzu & sésame noir)
FORMULA ONE GRAND PRIX Choulipop’s from the sea (roasted king prawns, yuzu cream & black sesame)
Mini pita de la ferme (mini pita émincé de volailles, creme de poivrons confits & oignons grillés)

PROVIDED BY Mini farm pita (minced poultry pita, cream of candied peppers & grilled onions)
Bretzel a l'italienne (chiffonnade de mortadelle, beurre de pistaches & pétales de pecorino)
'| ean | )“\ I ( TI‘.'I I teur Italian pretzel (mortadella chiffonade, pistachio butter & pecorino petals)
Madeleine orientale (madeleine curry, creme de coriandre & gambas en médaillon)
MARIAGES - RECEPTIONS - BANQUETS Oriental madeleine (curry madeleine, coriander cream & prawns in medallion)

Artichauts rétis, brousse de brebis, mortadelle de Bologne et focaccia grillée

Roasted artichokes, sheep’s cheese, Bologna mortadella, and grilled focaccia

Poulpe grillé, creme d’aubergine au sésame, grenade, herbes fraiches et croquant de pois chiches
Grilled octopus, sesame eggplant cream, pomegranate relish, fresh herbs, and chickpea crunch

Saumon teriyaki, nouilles et Iégumes sautés, fenouil braisé et cacahuétes

Teriyaki salmon, noodles and sautéed vegetables, braised fennel, and peanuts
Chateau filet de boeuf, jus corsé pressé de pomme de terre a la truffe aubergine confite
Chateau beef fillet, rich potato jus with truffle and candied eggplant

Plateau de fromages affinés proposée avec nos pains fantaisies aux céréales, noix et olives
Choice of French cheese offered with our original cereal, nut and olive breads
St Félicien, St Marcelin, Garrigous AOC, Roquefort, Brie de Meaux, Comté, Rocamadouir...

Sélection de gateaux individuels «<DALLOYAU» & Mignardises Gourmandes :

Tarte au citron, Royal chocolat, Opéra, Castel, Carrément chocolat, Eclair au chocolat, Tarte vanille
| framboise, DOme fraise, Mousse aux fruits, Amandines ...

Cakes & Gourmet sweets by «DALLOYAU» : Lemon tart, Royal chocolate, Opéra, Castel, Totally
chocolate, Chocolate eclair, raspberry vanilla tart, strawberry dome, Fruit mousse, Almond sweets
Sélection de Macarons «DALLOYAU» / Selection of macaroons

Plateau de fruits frais / Fresh fruit platter




